
Sartoria – искусство, рожденное в Италии. 
Искусство мужского костюма, созданное поколениями личных 

портных. Sartoria Lamberti – гастрономическое ателье.  
Уникальный проект Уиллиама Ламберти, где он и креативный 

директор ресторана Алексей Алекминский объединили 
итальянскую страсть к еде с любовью к высокой моде. 

Высокий стиль ручной работы…

Sartoria is an art born in Italy. The art of men’s costume, created by 
generations of personal tailors. Sartoria Lamberti is a gastronomic 

atelier. The unique project of Uilliam Lamberti, where he and creative 
director of the restaurant Alex Alekminskiy combined the Italian 

passion for food with the Italian love for fashion. Classy handmade…



БРУСКЕТТЫ 
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FISH SOUP WITH 
TOMATOES, PRAWNS, 

MUSSELS
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РОУ БАР / RAW BAR
СИБАС ТАРТАР / КАРПАЧЧО� 1200 / 1100 
SEA BASS TARTAR / CARPACCIO

ТУНЕЦ ТАРТАР / СЕВИЧЕ / КАРПАЧЧО С СОУСОМ ТОННАТО� 1100 / 1000 / 1100 
TUNA TARTAR / CEVICHE / CARPACCIO WITH TONNATO SAUCE

МОРСКОЙ ГРЕБЕШОК ТАРТАР / СЕВИЧЕ� 950 / 1100 
SEA SCALLOP TARTAR / CEVICHE

КАРПАЧЧО ИЗ ОСЬМИНОГА� 1780 
OCTOPUS CARPACCIO

ГОВЯДИНА ТАРТАР / КАРПАЧЧО� 1100 / 1100 
BEEF TARTAR / CARPACCIO

АССОРТИ КРУДО ИЗ РЫБЫ� 1890 
ASSORTED FISH CRUDO

КРУДО ИЗ СЛАДКОЙ КРЕВЕТКИ С МУССОМ ИЗ АРТИШОКА� 1300 
SWEET SHRIMP CRUDO WITH ARTICHOKE MOUSSE

КРУДО ИЗ СИБАСА / ДОРАДО� 2390 
SEA BASS / DORADO CRUDO

УСТРИЦЫ 1 ШТ� 510 
OYSTERS 1 PSC

МОРСКОЙ ЕЖ * 1 ШТ� 360 
SEA URCHIN * 1 PSC

* Cезонный продукт / Seasonal product

ЗАКУСКИ / APPETIZERS
ХОЛОДНЫЕ КАННЕЛЛОНИ,  КОЗИЙ СЫР И МАРИНОВАННЫЙ ПЕРЕЦ� 650 
COLD CANNELLONI, GOAT CHEESE AND MARINADED PEPPER

СЕВИЧЕ ИЗ ТОМАТОВ� 680 
TOMATO CEVICHE

КАРПАЧЧО ИЗ ТОМАТОВ� 920 
TOMATO CARPACCIO

КАРПАЧЧО ИЗ АВОКАДО� 850 
AVOCADO CARPACCIO

БУРРАТА И ТОМАТЫ� 1150 
BURATTA AND TOMATOES

БУРРАТА ТОННАТО� 1200 
BURRATA TONNATO

ПАТЕ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ И БРИОШЬ� 770 
CHICKEN LIVER PATÉ AND BRIOCHE

ВИТЕЛЛО ТОННАТО� 950 
VITELLO TONNATO

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ, БУРРАТА И ТРЮФЕЛЬ� 1650 
BEEF TARTAR, BURRATA AND TRUFFLE

АССОРТИ СЫРОВ� 1850 
ASSORTED CHEESES

АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ� 1750 
ASSORTED ITALIAN MEAT DELICACIES

САЛАТЫ / SALADS
ГРАНД-САЛАТ С АРГЕНТИНСКИМИ КРЕВЕТКАМИ� 1850 
GRAND SALAD WITH ARGENTINE PRAWNS

КРАБ, АВОКАДО, ЯБЛОКО И ИКОРНЫЙ СОУС� 1990 
CRAB, AVOCADO, APPLE AND CAVIAR SAUCE

АРТИШОКИ И ПАРМЕЗАН� 1990 
ARTICHOKES AND PARMESAN

САЛАТ С ЛОСОСЕМ, КЕНИЙСКОЙ ФАСОЛЬЮ, � 1350 
МАНГО И МЕДОВО-АПЕЛЬСИНОВЫМ СОУСОМ  SINCE 2004 
SALAD WITH SALMON, KENYAN BEANS, MANGO AND HONEY-ORANGE SAUCE

ОСЬМИНОГ, АВОКАДО И СОУС ИЗ МАРАКУЙИ С ЧИЛИ� 1780 
OCTOPUS, AVOCADO AND PASSIONFRUIT SAUCE WITH CHILI

КРЕВЕТКИ, ОСЬМИНОГ, МИДИИ, ГРЕБЕШОК� 1790 
И МЕДОВО-ГОРЧИЧНАЯ ЗАПРАВКА  
SHRIMPS, OCTOPUS, MUSSELS, SCALLOP AND HONEY-MUSTARD DRESSING

УТИНАЯ ГРУДКА, РОМАНО, КЕНИЙСКАЯ ФАСОЛЬ, КЕШЬЮ И СОУС ВЕГАН� 890 
DUCK BREAST, ROMANO, KENYAN BEANS, CASHEWS AND VEGAN SAUCE



АНТИПАСТИ SARTORIA / ANTIPASTI SARTORIA
ЗАПЕЧЕННАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА � 690 
BAKED CAULIFLOWER 

ФРИТТО МИСТО� 1180 
FRITTO MISTO

ПАСТА И РИЗОТТО / PASTA AND RISOTTO
ПАККЕРИ АЛЛА ДЖЕНОВЕЗЕ � 1280 
PACCHERI ALLA GENOVESE

РИГАТОНИ С БУРРАТОЙ И ТОМАТАМИ� 950 
RIGATONI WITH BURRATA AND TOMATOES

ЛИНГВИНИ С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ � 1280 
LINGUINI WITH BLACK TRUFFLE

СПАГЕТТИ С МОРСКИМ ЕЖОМ *� 1790 
SPAGHETTI WITH SEA URCHIN *

КАЧО-Э-ПЕПЕ В ПАРМЕЗАНЕ СО СЛАДКОЙ КРЕВЕТКОЙ **� 1430 
CACCIO-E-PEPE IN BLOCK OF PARMESAN CHEESE WITH SWEET SHRIMP **

СПАГЕТТИ АЛЛА КАРБОНАРА С КРЕВЕТКАМИ * � 1170 
SPAGHETTI ALLA CARBONARA WITH SHRIMPS *

СПАГЕТТИ С КРАБОМ *� 2200 
SPAGHETTI WITH CRAB *

СПАГЕТТИ, КРЕМ-БИСК И ТАРТАР ИЗ СВЕЖЕЙ СЛАДКОЙ КРЕВЕТКИ *� 1380 
SPAGHETTI, CREAM BISQUE AND TARTARE FROM FRESH SWEET SHRIMP *

ЛИНГВИНИ С МОРЕПРОДУКТАМИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ В ПЕЧИ� 1450 
LINGUINE WITH SEAFOOD, COOKED IN THE OVEN

СПАГЕТТИ С ВОНГОЛЕ *� 1370 
SPAGHETTI WITH VONGOLE *

РАВИОЛИ С РИКОТТОЙ И ШПИНАТОМ� 870 
RAVIOLI WITH RICOTTA AND SPINACH

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ� 1890 
RISOTTO WITH SEAFOOD

РИЗОТТО С КОЗЬИМ СЫРОМ И ТРЮФЕЛЕМ� 1280 
RISOTTO WITH GOAT CHEESE AND TRUFFLE

По вашему желанию заменим пасту на спагетти без глютена /  
We will replace the pasta with gluten-free spaghetti at your request
Пикантная паста с черным перцем / Racy pasta with black pepper

ИЗ ПЕЧИ / FROM THE OVEN
CИБАС / ДОРАДО В СОЛИ  ЦЕЛИКОМ� 2700 
SEA BASS / DORADO IN SALT

СИБАС / ДОРАДО ПО-СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ� 2800 
MEDITERRANEAN STYLE SEA BASS / DORADO

ДОРАДО С ТОМАТАМИ И МАСЛИНАМИ� 1330 
DORADO WITH TOMATOES AND BLACK OLIVES

ПАЛТУС И АВОКАДО � 1390 
HALIBUT AND AVOCADO

ЧИЛИЙСКИЙ СИБАС  SINCE 2004 � 1950 
CHILEAN SEA BASS

ЗАПЕЧЕННЫЙ ЦЫПЛЕНОК С МИНИ-КАРТОФЕЛЕМ� 980 
BAKED CHICKEN WITH MINI POTATOES

ЧЕРНАЯ ВЫРЕЗКА С МОРКОВЬЮ� 1510 
BLACK BEEF TENDERLOIN WITH CARROT

УТИНАЯ НОЖКА И КЕНИЙСКАЯ ФАСОЛЬ� 1150 
DUCK LEG AND KENYAN BEANS

** 

*

ЧЕРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ 1г� 200 
BLACK TRUFFLE 1g

ЛИНГВИНИ С ПЮРЕ ИЗ АВОКАДО (идеально для сочетания с трюфелем)� 550 
LINGUINE WITH AVOCADO PUREE (perfect to combine with truffle)

В меню используются продукты, которые могут вызывать аллергию. Уточняйте у официанта.
The menu contains products with allergens. Please, refer for more information to your waiter.

Коллекция осень-зима ‘20/‘21.
Fall-winter ‘20/‘21 collection.



ГРИЛЬ / GRILL� 100 г *

КАЛЬМАРЫ � 400 
SQUIDS

ОСЬМИНОГ� 1540 
OCTOPUS

КРЕВЕТКИ � 600 
PRAWNS

СИБАС � 400 
SEA BASS

ДОРАДО� 400 
DORADO

ТУНЕЦ � 800 
TUNA

ЛОСОСЬ � 800 
SALMON

КАРЕ ЯГНЕНКА� 980 
RACK OF LAMB

СТЕЙК ТОМАГАВК� 850 
TOMAHAWK STEAK

СТЕЙК РИБАЙ � 910 
RIB EYE STEAK

СТЕЙК ТИ-БОН� 850 
T-BONE STEAK
*  Цена указана за 100 грамм сырого продукта / The price is for 100 grams of raw product

ГАРНИР / GARNISH
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ И ПАРМЕЗАН� 390 
MASHED POTATOES AND PARMESAN

АВОКАДО НА ГРИЛЕ� 650 
GRILLED AVOCADO

КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ С ТРЮФЕЛЕМ� 550 
BAKED POTATOES WITH TRUFFLE

ШПИНАТ С ПАРМЕЗАНОМ� 790 
SPINACH WITH PARMESAN

ДЕСЕРТЫ / DESSERTS
МОНА ЛИЗА � 800 
MONA LISA

ЭСПРЕССО� 900 
ESPRESSO

ОЛИВКИ� 750 
OLIVES

УСТРИЦА «БЕЛЫЙ ЖЕМЧУГ»� 850  
”WHITE PEARL” OYSTER

ТРЮФЕЛЬ� 900 
TRUFFLE

МОРОЖЕНОЕ / ICE-CREAM
ВАНИЛЬ, ШОКОЛАД� 220 
VANILLA, CHOCOLATE

СОРБЕТ / SORBET
МАЛИНА, МАНГО, КОКОС, ЮДЗУ� 220 
RASPBERRY, MANGO, COCONUT, YUZU

АПЕРОЛЬ� 500 
APEROL

В меню используются продукты, которые могут вызывать аллергию. Уточняйте у официанта.
The menu contains products with allergens. Please, refer for more information to your waiter.

Коллекция осень-зима ‘20/‘21.
Fall-winter ‘20/‘21 collection.


